
Lion Noir Menukaart
Reguliersdwarsstraat 28, Amsterdam, Netherlands

+31206276603 - http://www.lionnoir.nl

De menukaart van Lion Noir uit Amsterdam bevat 144 gerechten. Gemiddeld kosten gerechten of drankjes
op de menukaart ongeveer 25 €. De categorieën kunnen op de menukaart hieronder worden bekeken. Verwen

je zintuigen bij Lion Noir. Dit bekroonde restaurant biedt Frans geïnspireerde gerechten in een ontspannen,
prachtige ruimte. Het menu bevat verse salades, sandwiches, eiergerechten, soep, burgers en zeevruchten. Het

beschikt ook over een keurige wijnkaart. Elk gerecht wordt op bestelling gemaakt met lokaal geproduceerde
ingrediënten voor een verrukkelijke smaakbeleving. De eetruimte van Lion Noir is verdeeld over twee

verdiepingen. Er is een benedenverdieping met een bar-lounge waar gasten cocktails en martini's kunnen
genieten, en een bovenverdieping met een restaurant. Lion Noir heeft ook een mooi buitenterras, waar gasten bij

mooi weer kunnen dineren. Dit restaurant is open voor lunch van maandag tot en met vrijdag, en voor diner de
hele week door.

https://menukaart.menu

https://menukaart.menu/restaurants/amsterdam-2/lion-noir/m/volledig-menu
https://menukaart.menu/restaurants/amsterdam-2/lion-noir


Soepen
SOEP VAN DE DAG 7 €

Zeevruchten
ZEEBRASEM

Rijst
RISOTTO

Dürüm
VEGA

Vis
ZEEBAARS

Menu
2-GANGEN LUNCHMENU MET
KOFFIE 30 €

Tapas
BORDJE CHARCUTERIE 10 €

Shotjes
FLATLINER 6 €

Wijn, Mousserende Wijn
En Sterke Dranken
JÄGERMEISTER 5 €

Eiergerechten
BENEDICTUS 8 €

Mocktails
FRANSE KUS 7 €

Helden
KALFSVLEES

Modifiers
SHALLOT VINAIGRETTE

Premium Electro Brunch
Drinks
PORNOSTER MARTINI 12 €

Pitchers
VEUVE BELLINI 12 €

Featured Item
CATCH OF THE DAY WITH GARNISH

Caviar
CAVIAR (10 GR) 20 €

Cava
SERGI COLET 'A PRIORI BRUT ',
PENEDÈS, SPANJE 8 €

Cocktail
MARGARITA 10 €

Bloody Mary
BLOODY MEXICAN 10 €
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Schaumweine 0,75l
VEUVE CLICQUOT, BRUT 12 €

Cheese Plates
5 KAASPLAAT 10 €

Burger
BLACK ANGUS BURGER MET RODE
UIEN MARMELADE, SUIKERSLA EN
TRUFFELMAYONAISE

15 €

Voorgerecht
BROOD MET TAPENADE 4 €

Benny's
NOORS 9 €

Jenever
KOPSTOOT 6 €

Wachtbordje - Hapjes
BORDJE KAAS 10 €

Maaltijdsalade - Lunch
(Te Verkrijgen Van 12:00
Tot 16:00)
GEROOKTE ZALM MET BROOD 10 €

Lunch & Diner = Menu
3-GANGEN LUNCHMENU 36 €

Liqueurs & Shots
DROGE MARTINI 12 €

The Famous Fabulous
Martini
ZING EEN LYCHEE VOOR MIJ 10 €

Restaurantcategorie
FRANS

Grappige Lekkernijen
APENZAKEN 12 €

Ongecategoriseerd
NEDERLANDSE MUILEZEL 10 €

Alcoholische Dranken
ESPRESSO MARTINI 12 €

APEROL SPRITZ 6 €

Dranken
BALON 43 6 €

DRANKJES

Alcoholische Cocktails
AMARETTO ZUUR 10 €

WIT-RUSSISCH 10 €

Dessert Wine
AMBRE RIVESALTES, GRENACHE
BLANC, GRENACHE GRIS, CELLIER
DE LA DONA, LANGUEDOC,
FRANKRIJK

7 €

PEDRO XIMENEZ, VALDESPINO 'EL
CANDADO ', JEREZ, SPANJE 7 €
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Vega
PISTACHE MILLEFEUILLE MET
CRÈME VAN GEROOKTE BURRATA,
GEROOSTERDE BIETEN EN
WITLOFSALADE

15 €

GEBAKKEN PARMEZAANGNOCCHI
MET BLOEMKOOL, GROENE
ASPERGES, BOSPADDENSTOELEN,
WINTERPOSTELEIN, GEPOCHEERD
EI EN BALSAMICOSTROOP

23 €

Slurpers
21 ROSES* 5 €

21 ELDERFLOWER 5 €

Cocktails
BLOEDIGE MARIA

COCKTAIL VAN DE WEEK

NEGRONI 10 €

Oysters
SOY-GINGER SYRUP

SOY-GINGER SYRUP, SPRING ONION
AND RED PEPPER

SOY-GINGERSYRUP, SPRING ONION AND
RED PEPPER

Port
RUBY, QUINTA DE PORTAL, DOURO,
PORTUGAL 6 €

TAWNY, QUINTA DE PORTAL,
DOURO, PORTUGAL 6 €

SIX BARRELS RESERVE PORT,
QUINTA DE PORTAL, DOURO,
PORTUGAL

8 €

Gebruikte Ingrediënten
EEND

ZALM

SINT-JAKOBSSCHELPEN

Hot Dishes
PASTEITJE MET KIP,
CHAMPIGNONS, DOPERWTJES EN
TRUFFEL

11 €

GEBAKKEN PARMEZAAN GNOCCHI
MET GEPOCHEERD EI,
BLOEMKOOL, GROENE ASPERGES,
VERSE WINTERTRUFFEL EN
BALSAMICO STROOP

18 €

MINUTE STEAK MET AARDAPPELS,
GEBAKKEN SPEKJES,
CHAMPIGNONS, SJALOTJES EN
RODE WIJN SAUS

20 €

GEBAKKEN COQUILLES MET ORZO
PASTA, SOJABONEN, KROKANT
TOMAAT BRUSCHETTA EN LARDO
DI COLANNATA

16 €

Salades
CAESAR SALADE MET GEGRILDE
KIPPEDIJFILET, KROKANTE SPEK,
ANSJOVIS EN GEPOCHEERD
KWARTELEI

9 €

SALADE MET GROENE ASPERGES,
KRIELAARDAPPELEN, ZOETE
AARDAPPELCHIPS,
GEPOCHEERDE KWARTELEI EN
TRUFFELDRESSING

10 €

SALADE MET GEGRATINEERDE
GEITENKAAS, GRANNY SMITH,
PECANNOTEN, DADELTOAST
BALSAMICOSTROOP

9 €

SALADE MET SAFFRAAN-
PARELCOUSCOUS, GEBAKKEN
GAMBA'S EN CHORIZO

10 €

QUINOA-MESCLUNSALADE MET
GEGRILDE MAKREEL, GEROOKTE
FORELKUIT EN VENKELPESTO

9 €

Lion Noir Menukaart



Hoofdgerecht
GEBAKKEN DORADEFILET MET
CITROENRISOTTO, SUGARSNAPS,
WINTERPOSTELEIN, TORTELLINI
GEVULD MET RIVIERKREEFTEN,
DRAGON EEN MILDE LAKSA
BOUILLON

25 €

EENDENBORST MET
GEROOSTERDE PASTINAAK,
ROMANESCO, ROMESCO MET
GEROOKTE AMANDELEN EN
EENDENJUS MET KUMQUAT

25 €

IBERICO-VARKENSKOTELET MET
GEBAKKEN CHORIZO, KROKETJES
VAN SCHORSENEREN, GROENE
BOONTJES, CRÈME VAN ZOETE UI
EN CHORIZO VINAIGRETTE

25 €

BLACK ANGUS STEAK MET
KROKANTE POLENTAFRIETJES,
GEROOSTERDE
BLOEMKOOLCRÈME, PAKSOI,
WONTON VAN BLACK ANGUS MET
RUNDERMERG EN TRUFFEL-RODE
WIJNSAUS

27 €

GEBRAISSEERDE KALFSSUKADE
MET SAFFRAANRISOTTO,
SNIJBONEN,
BOSPADDENSTOELEN-TRUFFEL
BITTERBAL, INGELEGDE OERPEEN
EN KALFSJUS

25 €

Champagne
VEUVE CLICQUOT, ROSE BRUT 80 €

VEUVE CLICQUOT, DEMI-SEC 80 €

VEUVE CLICQUOT PONSARDIN,
VINTAGE 2004 BRUT 90 €

DOM PERIGNON MILLÉSIMÉ,
VINTAGE 2004 BRUT 195 €

KRUG, GRANDE CUVÉE BRUT 210 €

Final Dessert
BLOEDSINAASAPPELCUSTARD MET
VERSE BLOEDSINAASAPPEL,
YOGHURTMOUSSE EN HONING-
KRUIDNAGEL CRUMBLE

8 €

WENTELTEEFJE VAN SUIKERBROOD
MET WITTE CHOCOLADEMOUSSE
MET CITROENGRAS,
CRANBERRYCOMPÔTE EN
PISTACHENOTEN

8 €

CHOCOLADE FONDANT MET
NUTELLA, GEZOUTEN
KASTANJEPRALINÉ EN VANILLE
PARFAIT

8 €

BREAD BUTTERPUDDING MET
BOSVRUCHTEN, COGNACPARFAIT,
GEROOSTERDE PECANNOTEN EN
LAVENDELMERENGUE

8 €

GROENE THEE CHEESECAKE MET
GEROOSTERDE ANANAS,
KIWANOCRÈME EN TUILLE VAN
ZWARTE SESAM

8 €

Dit Soort Gerechten
Worden Geserveerd
VARKENSVLEES

TONIJNSTEAK

KREEFT

OESTERS

DESSERTS

Voorgerechten
MAKREELTARTAAR MET
ZOETZURE MOSSELEN,
AVOCADOCRÈME, QUINOA,
GEROOKTE FORELKUIT EN
MIERIKSWORTELMAYONAISE

15 €

GEBAKKEN COQUILLES MET
KROKANTE TOMAAT BRUSCHETTA,
ORZO PASTA, SOJABONEN EN
LARDO DI COLONNATA

16 €
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PULLED PORK VAN BIGGENWANG
MET AMSTERDAMS TAFELZUUR,
KROKANT GEBAKKEN ZWEZERIK,
SRIRACHAMAYONAISE EN
RUCOLASALADE

15 €

GEBRADEN KWARTEL GELAKT
MET SOJA MET GEPOCHEERDE
CANADESE KREEFT,
BOSPADDENSTOELEN, PAKSOI EN
EENDENLEVER VINAIGRETTE

16 €

EENDENLEVERTERRINE MET
GEGRILDE GROENE ASPERGES,
BRIOCHE, KASTANJECREME,
PECANNOTEN EN PEDRO XIMÉNEZ
COMPÔTE

15 €

OLIJVEN 4 €

Broodjes
BROODJE VAN DE WEEK

SPIEGELEIEREN MET BROOD EN
GEBAKKEN HAM OF KAAS 7 €

BRUSCHETTA MET GEROOKTE
BURRATA, WILDE SPINAZIE,
GEDROOGDE CHERRYTOMAATJES
EN PESTO VAN WILDE SPINAZIE

9 €

BRUSCHETTA MET GEROOKTE
KIPPEDIJFILET, AVOCADO, TOMAAT
EN TRUFFELMAYONAISE

8 €

PULLED PORK OP EEN BRIOCHE
BOL MET AMSTERDAMS
TAFELZUUR EN EEN SALADE VAN
TOMAAT EN RUCOLA

10 €

STEAK TARTAAR MET CROSTINI'S
EN PIMENT MAYONAISE 13 €

ALICE IN WONDERLAND 10 €

Barhapjes
GAMBA'S MET ZOETZURE KOMKOMMER
EN PIMENT MAYONAISE

GEMENGDE GEZOUTEN NOOTJES
VAN GOTJE 3 €

GEBAKKEN CHORIZO MET
CROUTONS EN BOSU 4 €

POTJE GANZEN RILLETTES MET
CROSTINI'S 5 €

BOEREN GOUDSE OPLEGKAAS 3, 5
JAAR OUD 6 €

GEROOKTE ZALM MET CRÈME
FRAÎCHE EN CROSTINI'S 8 €

BLINI'S MET KAVIAAR (10 GRAM)
EN CRÈME FRAÎCHE 20 €

Rocks
CUARENTA Y PIRINHA* 10 €

HENDRICK'S FIX* 12 €

MONKEY KONG 12 €

LION NICER* 10 €

LIONJITO* 10 €

GINGER SLING* 10 €

LONG LION ISLAND 12 €

Wijnen
GRÜNER VELTLINER, ALLRAM
'STRASSERTALER ', KAMPTAL,
OOSTENRIJK

29 €

VERDEJO, BODEGAS JARO 'VIÑA
OROPÉNDOLA ', RUEDA, SPANJE 32 €

RIESLING, WEINGUT VON WINNING
'VILLA NIEDERBERGER ', PFALZ,
DUITSLAND

34 €

PINOT GRIGIO, TIEFENBRUNNER,
ALTO ADIGE, ITALIË 35 €

VERMENTINO, VITIVINICOLA
ANTONIO ARGIOLAS, SARDINIË,
ITALIË

40 €

FURMINT, DOBOGÓ IZABELLA
ZWACK, TOKAJ, HONGARIJE 40 €

SAINT-VÉRAN, GEORGES BURRIER,
BOURGOGNE, FRANKRIJK 45 €

VIOGNIER, EARL CAVE YVES
CUILLERON, RHÔNE, FRANKRIJK 50 €
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POUILLY FUMÉ, SAUVIGNON
BLANC, PASCAL JOLIVET, LOIRE,
FRANKRIJK

50 €

Rouge
CABERNET SAUVIGNON,
URMENETA, CENTRAL VALLEY,
CHILI

5 €

BAGA/TINTA RORIZ/TOURIGA
NACIONAL, AZUL PORTUGAL,
BAIRRADA, PORTUGAL

6 €

MALBEC, LA POSTA 'FAZZIO ',
MENDOZA, ARGENTINIË 38 €

SHIRAZ, FRANCIS FORD COPPOLA
WINERY 'DIAMOND COLLECTION ',
CALIFORNIA, U.S.A.

38 €

PINOT NOIR, WILD ROCK CUPIDS
ARROW, NIEUW-ZEELAND 40 €

RIOJA CRIANZA, GARNACHA
TINTA, TEMPRANILLO, MAZUELO
ALVARO PALACIOS, RIOJA,
SPANJE

40 €

BAROLO, NEBBIOLO, CANTINE
FONTANAFREDDA 'SERRALUNGA ',
PIEMONTE, ITALIË

70 €

AMARONE DELLA VALPOLICELLA,
CORVINA EN RONDINELLA,
ZENATO, VENETO, ITALIË

75 €

CHASSE-SPLEEN, CABERNET
SAUVIGNON, MERLOT, PETIT
VERDOT, CHATEAU CHASSE-
SPLEEN, BORDEAUX, FRANKRIJK

75 €

POMEROL, MERLOT, CABERNET
SAUVIGNON 85 €

Blanc
SAUVIGNON BLANC, KIWI CUVÉE,
LANGUEDOC, FRANKRIJK 5 €

VIOGNIER, LES VIGNERONS DU
NARBONNAIS, LANGUEDOC,
FRANKRIJK

6 €

CHARDONNAY, DOMAINE
DEVILLARD 'CHATEAU DE
CHAMIREY ', BOURGOGNE,
FRANKRIJK

55 €

CHARDONNAY, BERINGER 'NAPA
VALLEY ', CALIFORNIË, U.S.A. 60 €

POUILLY-FUISSÉ, CHARDONNAY,
GEORGES BURRIER 'VERS CRAS ',
BOURGOGNE, FRANKRIJK

65 €

MEURSAULT, CHARDONNAY,
VINCENT GIRARDIN
'QUINTESSENCE DE TERROIR ',
BOURGOGNE, FRANKRIJK

85 €

BARBERA, G.D. VAJRA, PIEMONTE,
ITALIË 45 €

CHIANTI CLASSICO RISERVA,
SANGIOVESE, BARONE RICASOLI
'ROCCA GUICCIARDA ', TOSCANE,
ITALIË

45 €

ZINFANDEL, FRANCIS FORD
COPPOLA WINERY 'DIRECTOR 'S
CUT ', CALIFORNIA, U.S.A.

55 €

CROZES-HERMITAGE, SYRAH, M.
CHAPOUTIER 'LES MEYSONNIERS
', CÔTES DU RHÔNE, FRANKRIJK

55 €

PINOT NOIR, DOMAINES
DEVILLARD 'CHATEAU DE
CHAMIREY ', BOURGOGNE,
FRANKRIJK

55 €
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Lion Noir
Reguliersdwarsstraat 28,
Amsterdam, Netherlands

Gemaakt met Menukaart

Openingstijden:
maandag 12:00-01:00
Dinsdag 12:00-01:00
woensdag 12:00-01:00
donderdag 12:00-01:00
vrijdag 12:00-03:00
zaterdag 18:00-03:00
zondag 18:00-01:00
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