Menu Ladurée

https://lacarte.menu
16 RUE ROYALE, Paris, France
+33142602179,+33890210160 - https:/lwww.laduree.frlladuree-paris-royale.htmi

Le restaurant de Paris propose 51 différents plats et boissons sur le menu pour un prix moyen de 4 €. Le
restaurant offre un cadre agréable et une cuisine de qualité, avec des plats comme le lapin de la Benedict et le
pain perdu. Cependant, le service laisse a désirer avec des oublis et des attentes. L'intérieur est magnifique,
mais les sandwiches pourraient étre améliorés. Malgré cela, les macarons sont excellents. Une adresse idéale
pour une pause gourmande. Les particuliers apprécieront les patisseries et le gateau de framboises, tandis que
les amateurs de thé pourraient étre Iégérement décgus. Les macarons sont, cependant, recommandés. Ce lieu
est idéal pour les gourmands et les amateurs d'art et d'histoire.
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Hemelse Modder Amsterdam Menuka*

Non-Alcoholische
Dranken

WATER

Snacks

KROKETTEN

Voorgerecht

TARTAAR

Stel Je Eigen Samen
KAZEN

How It Works

VOORGERECHTEN

Pan Pizza Medium

KAZEN

5 Gangen Menu

KOOKBOEK

Smart Choices

SOEPEN

Menu €62.5

MAIN COUSES

3 Gangen Menu €29.5

NAGERECHTEN

Soepen

PUMPKIN BOUILLON WITH MARINATED
PUMPKIN AND SHIITAKE MUSHROOMS.

TOMATO FISH BOUILLON WITH
MUSSELS, GURNARD FILLET AND HERB
CROUTONS.

Cheeses

THREE DUTCH CHEESES WITH FIG
BREAD.

THREE FRENCH CHEESES WITH FIG
BREAD.

Menu du Chef

VOORGERECHT
HOOFDGERECHTEN

Nagerecht
CHOCOLADEMOUSSE

ALMOND CRUMBLE WITH
BLACKBERRIES AND APPLE, WITH
CINNAMON SYRUP, MARINATED
BLACKBERRIES AND VANILLA CURD.

LEMON PIE WITH SOFT MERINGUE,
ORANGE GEL, ORANGE SORBET AND
CITRUS CRUMBLE.

HEMELSE MODDER; DARK AND WHITE
CHOCOLATE MOUSSE WITH VANILLA
CREAM.

Restaurantcategorie

P FRANS
| @ NAGERECHT
GLUTENVRIJ

VEGETARISCH
VEGANISTISCH




Hemelse Modder Amsterdam Menuk

Voorgerechten

TARTE TATIN OF SHALLOT AND RED
ONION, WITH SHERRY SYRUP, QUINCE
COMPOTE, MIXED SALAD AND
WALNUTS.

SOEPEN

3 COURSES 43,50 4 COURSES 52,50 5
COURSES 60,

ATLANTIC HALIBUT FILLET WITH PEARL
BARLEY AND SHRIMP SAUCE, WITH

BABY SPINACH AND ROASTED ALMOND.

GOOSE RILLETTE WITH SAGE BONBON,
SILVER ONION CHUTNEY, CHERVIL
MAYONNAISE, YELLOW BEETROOT AND
RADISH.

THREE CROQUETTES OF GOAT MEAT
AND PINE NUT, WITH MUSTARD
MAYONNAISE AND SALAD.

Hoofdgerecht

SIDE DISHES: HOMEMADE DUTCH FRIES
OR MIXED SALAD.

POTATO SPICE BISCUIT WITH MUSTARD
SAUCE, TOPINAMBOUR CREAM,
TOPINAMBOUR CHIPS, CARROTS, PUY
LENTILS AND AMSTERDAM ONION.

TERRINE OF CELERIAC, LEEK AND WILD
MUSHROOMS, WITH RED PORT SAUCE,
RADISH AND PRUNE CHUTNEY.

PAN FRIED ATLANTIC SKREI FILLET
WITH CITRUS LAUREL BEURRE BLANC,
SALAD OF RADISH AND CHERRY
TOMATOES, ROSEVAL AND PARSLEY
TAPENADE.

GRILLED VENISON STEAK WITH RED
WINE GRAVEY, TARRAGON GRATIN,
WITH CABBAGE AND CELERIAC.

QUAIL FILLET STUFFED WITH WALNUT
AND APRICOT, WITH QUAIL LEG,
POULTRY GRAVY, CELERIAC CREAM,
BLACK EYED BEANS AND CHICORY.

Gebruikte Ingrediénten
GARNAAL

CHOCOLADE

ZALM

EEND

KAAS

GROENTEN

Dit Soort Gerechten

Worden Geserveerd
VOORGERECHT
SALADE

BROOD

VLEES

SOEP
TONIINSTEAK
VIS

LAM
DESSERTS



Hemelse Modder Amsterdam Menuka

Hemelse Modder Amsterdam

Oude Waal 11-H, Amsterdam, Openingstijden:

Netherlands maandag 18:00 -22:00
Dinsdag 18:00 -22:00
woensdag 18:00 -22:00
donderdag 18:00 -22:00
vrijdag 18:00 -22:00
zaterdag 18:00 -22:00
zondag 18:00 -22:00

Gemaakt met Menukaart
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